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24 NI'T DE NADAL

Copa de cava

ENTRANTS
Carxofa del Prat, rovell dou, papada ibérica i tartar de tonyina
Rovello a la carbonara amb gamba vermella tebia

PRIMER PLAT
Fregola amb llamantol blau del Mediterrani

SEGON PLAT
Turbot a la brasa beurre blanc 1 pesols del Maresme

TERCER PLAT
Espatlla de cabrit amb pebrot vermell escalivat

POSTRES
Cremos de xocolata Valrhona 70%, flor de sal i oli d'oliva verge extra

115,00 €

per persona

PETIT FOURS
Degustacio de delicies de Nadal

VA inclos
Begudes no incloses




24 NI'T DE NADAL

X _Proposta Vegetariana Copa de cava

ENTRANTS
Carxofa del Prat, rovell dou I tofona negra melanosporum
Tartar de remolatxa a la sal, alvocat I iogurt grec

PRIMER PLAT
Parmentier de patata amb ou de Calaf, bolets | tofona negra melanosporum

SEGON PLAT
Alberginia a la flama lacada celiandre, cremos de parmesa, llentia beluga | créixens

TERCER PLAT
Lasanya de verduretes ecologiques

POSTRES
Cremos de xocolata Valrhona 70%, flor de sal 1 oli d'oliva verge extra

115,00 €

per persona

PETIT FOURS

VA inclos Degustacio de delicies de Nadal

Begudes no incloses




24 NI'T DE NADAL

X _Infantil

Copa de Champin

ENTRANTS
Coca de Folgueroles amb tomaquet de penjar 1 oli d'oliva verge extra
Croqueta de rostit feta a casa

PRIMER PLAT
Parmentier de patata amb ou de Calaf 1 bolets

SEGON PLAT a escollir
Lluc a la brasa amb verduretes de temporada
0

Milanesa de filet de vedella de Girona amb patates fregides casolanes

POSTRES
Cremos de xocolata Valrhona 70%, flor de sal 1 oli doliva verge extra

PETIT FOURS
Degustacio de delicies de Nadal
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25 DIA DE NADAL

95,00 €

per persona

VA inclos
Begudes no incloses

Copa de Cava

APERITIU
Coca de Folgueroles amb tomaquet de penjar i oli d'oliva verge extra
Pernil ibéric de gla Joselito

ENTRANTS a escollir
Escudella de pages amb galets, pilota, col, botifarra negra i cigrons
0
Canelons de pollastre de pages amb beixamel | formatge Parmesa
0
Cappelletti en brou de Capo

PRINCIPAL a escollir
Arros cremos de carxofes baby, bolets | romesco tradicional
0
Turbot a la brasa amb pil-pil | porros confitats
o)
Capo farcit de fruita seca, fole a la planxa 1 el suc de les seves aletes

POSTRES
Panettone a la brasa amb crema sabaiona al Moscato

PETIT FOURS
Degustacio de delicies de Nadal




25 DIA DE NADAL

* _ Inf antil Copa de Champin

ENTRANTS
Coca de Folgueroles amb tomaquet de penjar 1 oli d'oliva verge extra
Pernil ibéric de gla Joselito

PRIMER PLAT
Escudella de pages amb galets, pilota, col, botifarra negra 1 cigrons

SEGON PLAT
Canelons de pollastre de pages amb beixamel | formatge Parmesa

POSTRES
Panettone a la brasa amb crema sabaiona

55,00 € PETIT FOURS
per persona Degustacio de delicies de Nadal

VA inclos
Begudes no incloses
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26  DIA DE SANT ESTEVE

Copa de Cava

APERITIU
Coca de Folgueroles amb tomaquet de penjar 1 oli d'oliva verge extra
Pernil ibéric de gla Joselito

ENTRANTS a escollir
Escudella de pages amb galets, pilota, col, botifarra negra i cigrons
0]
Canelons de pollastre de pages amb beixamel | formatge Parmesa
o)
Cappelletti en brou de Capo

PRINCIPAL a escollir
Arros cremos de carxofes baby, bolets | romesco tradicional
0
Turbot a la brasa amb pil-pil | porros confitats
o)
Capo farcit de fruita seca, fole a la planxa 1 el suc de les seves aletes

POSTRES
Panettone a la brasa amb crema sabaiona al Moscato

PETIT FOURS
Degustacio de delicies de Nadal




26  DIA DE SANT ESTEVE

X _Infantil

Copa de Champin

ENTRANTS

Coca de Folgueroles amb tomaquet de penjar 1 oli d'oliva verge extra
Pernil ibéric de gla Joselito

PRIMER PLAT
Escudella de pages amb galets, pilota, col, botifarra negra 1 cigrons

SEGON PLAT
Canelons de pollastre de pages amb beixamel | formatge Parmesa

POSTRES
Panettone a la brasa amb crema sabaiona

PETIT FOURS
Degustacio de delicies de Nadal
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31 NIT DE CAP D'ANY

Festa amb DJ

MuUsica en directe
fins a les Zh

Copa de Champagne Ruinart
Ostres, ajoblanco 1 pebre vermell de la Vera

ENTRANTS
Carxofa del Prat, rovell d'ou, papada ibérica i tartar de tonyina
Salpico de llamantol amb caviar
Anxova, mantega fumada | tofona negra melanosporum

PRIMER
Nyoqui de patata amb fons de marisc 1 gamba vermella del Meditterani

SEGON
Turbot a la brasa amb beurre blanc i porro confitat

TERCER
Melos de bou en el seu suc amb parmentier de patata, all negre 1 trompeta de la mort

PREPOSTRES
Citrics Serras

POSTRES
Cremos de xocolata Valrhona 70%, cardamom, flor de sal 1 oli d’'oliva verge extra

PETIT FOURS
Raim de la sort i cotillo




31 NIT DE CAP D'ANY

X _Proposta Vegetariana

Festa amb DJ

MuUsica en directe
fins a les Zh

Copa de Champagne Ruinart
Ceviche vegetal amb citrics

ENTRANTS
Carxofa, rovell d'ou | tofona negra melanosporum
Tartar de remolatxa a la sal, alvocat I iogurt grec
Carpaccio de xampinyons amb caviar doli

PRIMER
Parmentier de patata amb ou de Calaf, bolets | tofona negra melanosporum

SEGON
Alberginia a la flama lacada, celiandre, cremos de Parmesa, llentia beluga 1 créixens

TERCER
Lasanya de verduretes ecologiques

PREPOSTRES
Citrics Serras

POSTRES
Cremos de xocolata Valrhona 70%, cardamom, flor de sal 1 oli d'oliva verge extra

PETIT FOURS
Raim de la sort i cotillo




31 NIT DE CAP D'ANY

X _ Infantil

Copa de Champin
Ostres al natural

ENTRANTS
Carxofa del Prat, rovell dou i tofona negra melanosporum
Patates Informal amb salsa poc brava
Bikini de pernil ibéric trufat

PRIMER PLAT
Canelons de pollastre de pages amb beixamel i Parmesa

SEGON PLAT
Turbot a la brasa amb beurre blanc | porro confitat

PREPOSTRES
Citrics Serras

POSTRES
Cremos de xocolata Valrhona 70%, flor de sal i oli d'oliva verge extra

PETIT FOURS
Raim de la sort i cotillo




SERRAS BARCELONA
Passelg de Colom, n°9, 08002 Barcelona, Espana
TEL. +34 936 061 632
events@serrashotels.com | serrashotel.com
@serrasbarcelona

SERRAS

BARCELONA


mailto:events%40serrashotels.com%20?subject=
https://serrashotel.com/cat/
https://www.instagram.com/serrasbarcelona/



