AGRESTE

9 pases para un recorrido completo por nuestra gastronomia, local y de Italia

100€

Erizo de mar y salsa al café 7€/ud
Anchoa superior del Cantabrico, Gorgonzola y limén 7€/ud
Alcachofa a la brasa, yema de huevo, papada ibérica y tartar de attn 12€/ud
Tartar de tomate de la Puglia y alcaparras de Pantelleria 14€
Carpaccio de entrecot de vaca frisona madurada 90 dias 18€
Col asada, escabeche y ciausculo 12€
Cebolla tierna, pulpo jalapeno y menta 15€
Guisantes lagrima, trufa negra salvaje, crujiente de pan 38€

Calabaza potimarron, fundida de Taleggio, zumac y encurtidos 13€

Cappelletti de Parmesano 24 meses, mantequilla, salvia y Parmesano de 30 meses 18€

Tagliarini artesanales al huevo con cigala 40€

Pescado del dia a la plancha con salsa al limon y setas de temporada 38€
Presa ibérica de Arturo Sanchez a la milanesa y salsa bernesa 26€
Medallon de pies de cerdo y mollejas 16€

Pichon de Higinio Gomez, salsa café de Paris 28€

Tiramisu caliente y frio con un toque de whiskey 10€
Tocinillo de cielo y citricos 12€
Tarta de chocolate 70 % y helado de vainilla de Madagascar 15 €

Paris Brest, avellana del Piemonte, frambuesa y palomitas 14€
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