
Eriçó de mar amb salsa de cafè 7€/u

Anxova superior del Cantàbric amb gorgonzola i llimona 7€/u

Carxofa a la brasa amb rovell d’ou, papada ibèrica i tàrtar de tonyina 12€/u

Tàrtar de tomàquet de la Pulla amb tàperes de Pantelleria 14€

Carpaccio de d’entrecot de vaca frisona madurada 90 dies 18€

Col rostida, escabetx i ciauscolo 12€

Ceba tendra amb pop, xili de Jalapa i menta 15€

Guisantes llàgrima, tòfona negra salvatge, cruixent de pa 38€

Carbassa potimarron amb fondue de Taleggio, sumac i envinagrats 13€

Cappelletti de Parmesà de 24 mesos, mantega, sàlvia i Parmesà de 30 mesos 18€

Tagliarini artesans a l’ou amb escamarlà 40€

Peix del dia a la planxa amb salsa de llimona i bolets de temporada 38€

Presa ibèrica d’Arturo Sánchez a la milanesa i salsa bearnesa 26€

Medalló de peus de porc i lletons 16€

Colomí d’Higinio Gómez, salsa cafè de París 28€

Passe ig  de  Colom 9 ,  Barce lona -  936 061  632

Tiramisú calent i fred amb un toc de whiskey 10€

Flamet de cel i cítrics 12€

Pastís de xocolata 70 % i gelat de vainilla de Madagascar 15€

París Brest, avellana del Piemont, gerds i crispetes 14€

9 plats per a un recorregut complet per la nostra gastronomia, local i d'Itàlia

100€
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